Les Smoothies Les boissons chaudes

faits maison avec des produits locau o chague saison son Smoothie préparces avec soin

S Fraise des bois & Café au lait a la créme de lait
., Donutchocolat . fromage blanc de brebis d’Ossau-Iraty
Garni d’une creme au chocolat noir Crémeux a base de produits frais et locaux pour Crémeux au lait d’Ossau-Iraty, fromage
nappe de qhﬁcolat fotr:dar]t pour un gout une boisson gourmande et sucrée. laitier emblématique du Pays Basque, pour
riche et authentique. une expérience douce et originale.
4.00€
3.50€ ’ 3.50€
Péche basque & kirsch

Chocolat chaud d la vanille de
Madagascar
Fait maison, parfumé a la vanille de
Madagascar pour une touche de
douceur épicée.

Doux et sucré qui combine la péche de la région
et le kirsch basque pour une saveur fruitée
(sans alcool).

4.00€

Donut Sagarno
Moelleux et parfumé au Sagarno (cidre A
basque), recouvert de sucre et d’une |\
touche de cannelle, pour une saveur <« >
» typique de la région. byd
3.50€ 3.50€
Donut « Ketchup de géteau S
basque »
Revisité aux saveurs du gateau basque
traditionnel, garni d’'une créme patissiere
a la vanille et de cerises noires.

Pomme de la vallée d'Aspe & kiwi
Vitaminé a base de pomme cueillie dans la
vallée d’Aspe et de kiwi pour une explosion de
saveurs et d’énergie.

Café noisette de chataigne
Un espresso aromatisé a la noisette et la
chataigne, fruits typiques du Pays Basque,
pour un golt légérement torréfié.

2.50€

(74
4.50€ 4.00€

. , Basque détox (épinard & agrumes)
LégD‘e?(:‘nl:;r%lép’?ilc?erg\féct’uE;g?;;tg%ge Sain et purifiant a base d’épinards locaux,
doux au chocolat b'lanc pour une touche * elorEiE e el dien), [povy Uns Tt ¢

Espresso
Un espresso corse, inspiré des traditions
locales, pour une pause-café authentique.

2.50€

sucrée inédite ! fraicheur revitalisante.

3.50€ 3.50€
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